Linzer Schnittchen

Grofes Blech

Fiir ca. 48 Stlck benétigt ihr bei Blech 26x34 cm GroBes Blech:

Boden: alle Zutaten verkneten

200 g Butter, kalt 250 g Butter

200 g Zucker 250 g Zucker

200 g Haselnlisse oder Mandeln, gemahlen 250 g Mandeln

200 g Mehl 250 g Mehl

1 TL Zimt 1 gehaufter TL Zimt
1 Msp. Nelken, gemahlen oder Lebkuchengewiirz 1 Msp. Nelken

1Ei 2 Eier

Fiillung:

200 g Marmelade deiner Wahl z. B. Pflaumenmus

Streusel: alle Zutaten verkneten

75 g Mehl 100 g Mehl

75 g Haselnusse oder Mandeln, gemahlen 100 g Mandeln, gemahlen
75 g Butter, weich 100 g Butter, weich

75 g Zucker 100 g Zucker

1/2 TL Zimt ¥ TL Zimt

Bei 180°C O/U ca. 35 min backen.

Zum Bestduben: Puderzucker



